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                                            TALLER DE LIMPIEZA   

 

De acuerdo a la información suministrada por el instructor y material de apoyo 
responda las siguientes preguntas:  
 
 
1. Cuáles son los programas de un plan de saneamiento básico según decreto 3075/97 
2. Conceptualice que es limpieza  
3.  cuál es su función de la limpieza en los procesos higiénico sanitarios  
4. Ensucie los tipos de suciedad existentes y de ejemplo de cada uno de ellos  
5.   Enumere los elementos para realizar un proceso de limpieza 
6.  Conceptualice, que es un detergente y enumere 3 propiedades de los detergentes   
7. Cuáles son las etapas para realizar una buena limpieza 

 

 

 
 
 


